
M O I N O T E R R A

V I N I  B I A N C H I

V i l a n a  B I O                      •  €  3 0
Bianco gastronomico per i palati più esigenti.
Colore dorato con riflessi intensi. 
Bocca rotonda e piena con volume e potenza
squisiti. Note di limone con elementi minerali e
continua evoluzione nel bicchiere con struttura e
volume.

(100% Vilana) 13% vol.

A s s y r t i k o  B I O                   •  €  2 7
Elementi minerali convivono con sapori di
agrumi e fiori bianchi primaverili. Al palato è
corposo e vivace, impreziosito da aromi fruttati
ed erbacei insieme a spiccate note minerali. 
Un vino con finezza e lungo retrogusto.

(100% Assyrtiko) 12.5% vol.

M o s c h a t o  S p i n a s  B  I O       •  €  2 3
Naso dal carattere fortemente floreale con note
di enotera.
Bocca inaspettatamente piena per un Moscato
con freschezza e lieve acidità, sentore di melone
acerbo e origano selvatico.

(100% Moschato Spinas) 13.5 % vol.



V I N I  R O S S I

P . D . O .  A r c h a n e s  B I O         •  €  2 7

Vino delicato sia nel profumo che nel gusto con
retrogusto che lascia un'impressione vellutata.
Aromi di ciliegia e amarena, bocca morbida di
media intensità, aroma di frutta secondaria molto
piacevole a metà palato.

(Kotsifali 60% – Mandilari 40%)  13% vol.

V I N I  R O S É

R o s é  B I O                           •  €  2 3

Un vino moderno ed elegante nella tavolozza dei
colori dei vini provenzali con un naso floreale e
una bocca ricca e oleosa.
Un'ottima scelta per accompagnare aperitivi e
piatti mediterranei.

(Kotsifali 85% – Moschato 15%) 13% vol.
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