
 

 

 

 

 

grappe 

et digestifs 
  

Tous les prix incluent 24% de TVA. 



GRAPPE ET DIGESTIFS 
 

 

  

GRAPPA NONINO BIANCO (depuis 1897) 
 

Euro 42 

                                                                                                                   (verre)         Euro  6 
 

 

Fin, doux et élégant avec des notes de pomme dorée et de croûte de 
pain frais. 
 

 

(100% Chardonnay)  41% vol.  
 

 

FRIULI / UDINE 
 
 
 
 

 

FERNET BRANCA (depuis 1845) 
 

Euro 32 

                                                                                                                   (verre)         Euro  6 
 

 

Couleurs, parfums, saveurs et… pouvoirs !  
La recette de Fernet-Branca est un voyage spécial à travers les 27 
herbes, racines et épices de sa formule secrète et inimitable. 
 

 

(mélange d'herbes, racines, épices)  39% vol. 
 

 

LOMBARDIA / MILANO 
 
 
 
 

 

SAMBUCA MOLINARI (depuis 1945) 
 

Euro 31 

                                                                                                                   (verre)         Euro  6 
 

 

Une liqueur au goût incomparable, à base d'anis étoilé, dont la recette 
est encore secrète aujourd'hui. 
 

 

(mélange d'anis étoilé, huiles essentielles, fenouil, fleurs)  42% vol. 
 

 

LAZIO / CIVITAVECCHIA 
 
 

 



GRAPPE ET DIGESTIFS 
 

 

LIMONCELLO BIO GRAN GOURMET – WALCHER 
(depuis 1966) 

Euro 32 

                                                                                                                (verre)       Euro  6 
 

 

Les meilleurs citrons biologiques de la région de Catane forment le 
cœur de ce limoncello biologique incolore, caractérisé par sa teneur 
élevée en jus de citron frais. Il surprend par son intensité aromatique 
incomparable et sa fraîcheur juteuse qui en fait un limoncello 
particulier et vraiment unique en son genre. 
 

 

(alcool pur, sucre, jus de citron frais) 25% vol.  
 

 

ALTO ADIGE / Appiano sulla strada del vino (Bolzano) 
 
 
 
 

 

LIMONCELLO DI CAPRI  "100% NATURALE"   
(depuis 1988) 

Euro 42 

                                                                                                                 (verre)      Euro  6 
 

 

Encore aujourd'hui produit selon une méthode artisanale respectant 
les traditions et les saveurs de l'île de Capri, selon la recette originale 
de Vincenza Canale restée intacte jusqu'à ce jour. 
Produit uniquement et exclusivement avec des écorces de citron 
Sorrento I.G.P. (Indication Géographique Protégée), riche en huiles 
essentielles parfumées qui donnent corps et arôme au produit. 
 

 

(alcool pur, sucre, jus de citron frais) 30% vol. 
 

 

CAMPANIA / CAPRI  


