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CHAMPAGNER 
 

 

PHILIPPONNAT CHAMPAGNE 
Réserve Perpétuelle Brut A.O.C. 

Euro  180 

Mareuil-sur-Aÿ / Aÿ, Champagne  (seit 1522) 
  

Das Haus Philipponnat wurde 1522 in Mareuil-sur-Aÿ gegründet und 
zählt zu den traditionsreichsten Champagnerhäusern. Seit fast fünf 
Jahrhunderten steht es für Einzigartigkeit, Exzellenz und Authentizität. 

Der legendäre Clos des Goisses, seit 1935 im Besitz des Hauses, gehört 
zu den ältesten und renommiertesten Weinbergen der Champagne 
und bringt außergewöhnliche Champagner von großer Kraft und 
Eleganz hervor. 

Die Cuvée Réserve Perpétuelle Brut (ehemals Royale Réserve Brut) 
bietet ein perfektes Gleichgewicht zwischen Struktur, Länge und 
Vinosität und spiegelt die großen Terroirs der Champagne wider. 

Sie basiert auf einem seit 1946 geführten System der ewigen Reserve. 
Mit jeder neuen Lese werden Reserveweine aus Eichenfässern 
hinzugefügt, wodurch ein kontinuierlicher Reifeprozess entsteht, der 
Komplexität und Tiefe verleiht und gleichzeitig Frische bewahrt. Die 
Reifung auf der Hefe dauert etwa drei Jahre, bei einer Dosage von 8 g/l. 

Aussehen: intensiv goldene Farbe mit bernsteinfarbenen Reflexen; 
feine und anhaltende Perlage. 

Nase: Noten von Weinblüten, Lindenblüten und leicht geröstetem 
frischem Brot; entwickelt sich zu Aromen von roten Früchten, 
Zitrusfrüchten und Honig. 

Gaumen: elegante und lang anhaltende Struktur mit Anklängen von 
roten Johannisbeeren, Himbeeren und reifen Trauben. 

Abgang: vollmundig, mit Noten von Gebäck und frisch gebackenem 
Brot. 

(66% Pinot Noir – 32% Chardonnay – 2% Pinot Meunier)  12,5% vol. 

MAREUIL-SUR-AŸ / AŸ, CHAMPAGNE – FRANKREICH 
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CHAMPAGNER 

 

MARCHESE ANTINORI                                                                                        
Cuveè Royal  Brut D.O.C.G.                                                                                             

Euro  110 

Tenuta Montenisa in der Franciacorta - WEINGUT MARCHESE ANTINORI 
(seit 1385) 
  

Die Familie Antinori widmet sich seit mehr als sechshundert Jahren 
dem Weinbau – seit 1385, als Giovanni di Piero Antinori der Florentiner 
Zunft der Weinhändler beitrat. Während ihrer langen Geschichte über 
26 Generationen hinweg hat die Familie das Weingut stets selbst 
geführt und dabei innovative und mitunter mutige Entscheidungen 
getroffen, ohne jemals den Respekt vor Tradition und Herkunft zu 
verlieren. 

Die Cuvée Royale entsteht aus einer Auswahl von Chardonnay-, Pinot-
Noir- und Pinot-Bianco-Trauben der Tenuta Montenisa. Das Ergebnis ist 
eine Cuvée von außergewöhnlicher Harmonie, großer Ausdruckskraft 
und Eleganz. Die Reifung auf der Hefe verleiht ihr ein intensives 
Bouquet mit Noten von weißem Pfirsich, Brotkruste und Hefe. Sie zeigt 
eine helle strohgelbe Farbe, einen cremigen Schaum sowie eine feine 
und anhaltende Perlage. Am Gaumen präsentiert sie sich ausgewogen 
und unterstreicht die lebendige Frische, die für einen Brut typisch ist. 

Die Tenuta Montenisa liegt im Herzen der Franciacorta rund um das 
Dorf Calino, ein Juwel dieses sanften Landstrichs Italiens, wo 
historische Palazzi, Klöster, Abteien und kleine Kirchen, eingebettet in 
grüne Hügel und Moränenlandschaften, auf Jahrhunderte Geschichte 
zurückblicken. Manche sind der Ansicht, dass der Name „Franciacorta“ 
von „Petite France“ stammt, der liebevollen Bezeichnung, die Karl der 
Große dieser Region gegeben haben soll. 

Der Vorlaufmost wurde zunächst in Edelstahltanks alkoholisch 
vergoren. Die zweite Gärung erfolgte anschließend über einen 
Zeitraum von 36 Monaten in der Flasche auf der Hefe. 

Helle strohgelbe Farbe, cremiger Schaum und feine, anhaltende 
Perlage. Das Bouquet offenbart Aromen von weißem Pfirsich, 
Brotkruste und Hefe. Am Gaumen überzeugt der Wein durch seine 
bemerkenswerte Balance und die für einen Brut typische Frische.  

(78% Chardonnay – 12% Pinot Noir – 10% Pinot Bianco)  12,5% vol.  

 

TENUTA MONTENISA / Cazzago San Martino (Brescia) 
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PRESTIGE-SCHAUMWEINE 

 
 

PROSECCO VALDOBBIADENE MILLESIMATO - Extra Dry DOCG Euro 41 

Azienda agricola La Farra seit 1997 
 

Frisch und fruchtig mit Aromen von gelbem Apfel, Birne sowie Glyzinien- 
und Akazienblüten. 

Feine, lebendige Perlage und harmonischer, leichter Geschmack.  

(100% Glera) EXTRA DRY - 11,5% vol. 
Méthode Charmat  

 

VENETO | Farra di Soligo - Valdobbiadene (Treviso) 
 

  

 

DUE BOLLICINE ALTA LANGA – Brut DOCG Euro 75 

Beppe Marino Az. Agricola seit 1972 
 

Duftig und komplex mit eleganten Noten von Brotrinde und 
Trockenfrüchten. 

Intensives Strohgelb, feine anhaltende Perlage und cremige, raffinierte 
Struktur. 

 

(60% Chardonnay – 40% Pinot Noir) 13% vol. 
Méthode champenoise  

 

PIEMONTE | Santo Stefano Belbo - Alta Langa (Cuneo) 
 

  

 

BERLUCCHI FRANCIACORTA Cuvée Imperial Brut DOCG Euro 85 

Cantina Berlucchi seit 1961 
 

Reiches, anhaltendes Bouquet mit fruchtigen und floralen Noten sowie 
eleganten Hefearomen und Brotrinde. 

Fein und ausgewogen mit raffinierter Perlage.  

(80% Chardonnay – 20% Pinot Noir) 12,5% vol. 
Méthode champenoise 

 

LOMBARDIA | Borgonato di Corte Franca - Franciacorta (Brescia) 
 

  




