
M O I N O T E R R A

V I N S  B L A N C S

V i l a n a  B I O                      •  €  3 0
Blanc gastronomique, fait pour les exigeants.
Robe dorée aux reflets intenses. Bouche ronde et
ample avec un volume et une puissance exquis.
Notes citronnées avec des éléments minéraux et
évolution continue dans le verre avec structure et
volume.

(100% Vilana) 13% vol.

A s s y r t i k o  B I O                   •  €  2 7
Une palette aromatique complexe où les éléments
minéraux cohabitent avec des saveurs d'agrumes
(agrumes et citron vert) et de fleurs blanches
printanières.
Bouche corsée et vive, agrémentée d'arômes
herbacés accompagnés de fortes notes minérales.
Un vin tout en finesse et avec une longue finale.

(100% Assyrtiko) 12.5% vol.

M o s c h a t o  S p i n a s  B  I O       •  €  2 3
Nez au caractère fortement floral, avec notes
d'onagre. Bouche étonnamment pleine pour un
muscat avec une fraîcheur et une légère acidité,
une sensation de melon non mûr et d'origan
sauvage.

(100% Moschato Spinas) 13.5 % vol.



V I N S  R O U G E S

P . D . O .  A r c h a n e s  B I O         •  €  2 7

Vin délicat, caractérisé par une délicatesse
aromatique et gustative, tandis que l'arrière-goût
laisse une impression veloutée. 
Arômes de cerise et de griotte, bouche douce sans
recoins d'intensité moyenne, arôme fruité
secondaire très agréable en milieu de bouche.

(Kotsifali 60% – Mandilari 40%)  13% vol.

V I N S  R O S É S

R o s é  B I O                           •  €  2 3

Un vin moderne et élégant dans la palette de
couleurs des vins de Provence avec un nez floral et
une bouche riche et huileuse.
Un excellent choix pour accompagner les apéritifs
et les plats méditerranéens.

(Kotsifali 85% – Moschato 15%) 13% vol.
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